
PIZZE ROSSE

Valdostana:...................................................................€ 9 
(pomodoro fiordilatte form.valdostano prosciutto cotto
Tomate, mozzarella,valdostano fromage, jambon blanc)
Margherita:..................................................................€ 6
(pomodoro e fiordilatte 
Tomate, mozzarella)
Napoletana:..................................................................€ 7,50 
(pomodoro fiordilatte origano capperi acciughe
Tomate, mozzarella, anchois,capres, origan)
Al cotto:........................................................................€ 7,50 
(pomodoro fiordilatte prosc. cotto
Tomate, mozzarella, jambon blanc)
Al crudo:.......................................................................€ 9
(pomodoro fiordilatte prosc. crudo
Tomate, mozzarella, jambon crue)
Ai  funghi:.....................................................................€ 7 
(pomodoro fiordilatte champignon
Tomate, mozzarella, champignons)
Siciliana:........................................................................€ 8 
(pomodoro fiordilatte origano capperi acciughe olive nere
Tomate, mozzarella, anchois,olives, capres)
Sorrentina:....................................................................€ 10
(pomodoro fiordilatte friarielli salsiccia 
Tomate, mozzarella, broccoli, saucisse)
Capricciosa: .................................................................€ 9
(pomodoro fiordilatte champignon carciofini prosc. cotto 
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, artichaut)
Marinara : ....................................................................€ 6,50
(pomodoro aglio basilico 
Tomate, ail, basilic)
Pugliese:.........................................................................€ 7 
(pomodoro fiordilatte cipolla 
Tomate, mozzarella, oignons)
Patatosa:........................................................................€ 8
(pomodoro, fiordilatte, patate fritte* 
Tomate, mozzarella, frites*)
Rucola e stracchino:.....................................................€ 8,50 
(pomodoro fiordilatte rucola stracchino 
Tomate, mozzarella, stracchino fromage, roquette)
Tonno:............................................................................€ 8
(pomodoro fiordilatte tonno 
Tomate, mozzarella, thon )
Tonno e cipolla:.............................................................€ 8,50
(pomodoro fiordilatte cipolla tonno 
Tomate, mozzarella, thon, oignons)

Greca: ............................................................................€ 7
(pomodoro fiordilatte olive  verdi
Tomate, mozzarella, olives)
Quattrostagioni:...........................................................€ 9,50 
(pomodoro fiordilatte olive carciofini funghi e prosciutto cotto
Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, artichaut, olives)
Tedesca:.........................................................................€ 7,50 
(pomodoro fiordilatte wurstel
Tomate, mozzarella, wurstell)
Diavola:.........................................................................€ 7,50 
(pomodoro fiordilatte salame piccante
Tomate, mozzarella, saucisson piquant)
Sostanziosa:...................................................................€ 8 
(pomodoro fiordilatte salame e olive
Tomate, mozzarella, saucisson, olives)
Veneta:...........................................................................€ 9,50 
(pomodoro fiordilatte radicchio stufato, taleggio
Tomate, mozzarella, radicchio sautè, fromage taleggio)

PIZZE BIANCHE

Speck e brie:.................................................................€ 9
(fiordilatte brie speck
mozzarella, speck, brie)
Ai 4 formaggi: .............................................................€ 9,50
(gorgonzola taleggio form.valdostano e fiordilatte
mozzarella, mixte des fromages)
Crudarella:...................................................................€ 9,50
(fiordilatte bufala cruda oppure grana e prosciutto crudo
mozzarella de buffel crue ou parmesan, jambon crue)
Gorgonzola e noci:.......................................................€ 8,50
(fiordilatte gorgonzola noci
mozzarella, gorgonzola, noyer)
Delicata:........................................................................€ 8,50
(fiordilatte gorgonzola mele
mozzarella, gorgonzola, pomme)
Gustosa:........................................................................€ 9,50 
(fiordilatte gorgonzola pancetta
mozzarella, gorgonzola, bacon)
Trevigiana:....................................................................€ 9,50
(fiordilatte (radicchio, noci, grana a crudo
mozzarella, (radicchio, noix, parmesan crue)
Mocetta e caprino:........................................................€ 10
(fiordilatte mocetta e caprino
mozzarella, mocetta, fromage de chevre)

CALZONE
    
Classico:........................................................................€ 8 
(pomodoro, fiordilatte, prosc. cotto
Tomate, mozzarella, jambon blanc)
Montanaro:...................................................................€ 9 
(mozzarella, form. VDA e funghi
champignons, fromage VDA, mozzarella)

FOCACCINA

Bianca:...........................................................................€ 4,50
(olio di oliva, sale, rosmarino
huile, sel, romarin )
La Cogne:......................................................................€ 8 
(mocetta,grana
mocetta, parmesan)

 

                                   

E PER CHI NON VUOLE MANGIARE LA PIZZA...
ET POUR CEUX QUI NE VEULENT PAS MANGER DE PIZZA

Le Alette di pollo arrosto con patatine........................€ 10 *
( alette di pollo, patatine fritte
ailes de poullet, avec frittes)
La Pita burger con patatine.........................................€ 11**
(una pita stesa al momento e cotta nel forno a legna un hamburger da 200 gr.
un pita sorti en ce moment et cuit au four à bois un hamburger de 200 gr.
avec frittes)

Gli hamburger sono prodotti da noi con sottofiletto di Garronese
Les hamburgers sont produits par nos soins avec du surlonge garronais
The burgers are produced by us with Garronese sirloin

Patatine fritte................................................................€ 4 *
frittes

* prodotto surgelato all’origine
** prodotto fresco trattato ed abbattuto da noi

* produit congelé à l’origine
** produit frais transformé et congelé par nos soins
                                           

        

aperto da MARTEDI a DOMENICA

 chiuso il LUNEDI

IN ALTA STAGIONE APERTO TUTTI I GIORNI

    PRANZO : dalle 12 alle 14

 CENA : dalle 19 alle 21,00 

prenotazione necessaria
réservation nécessaire

booking required
 Tel. 3493171757

SOLO ASPORTO
ONLY TAKE AWAY

A EMPORTER UNIQUEMENT


